
   

 
FRÜHLINGSHAFTER-GENUSS  

FÜR ZUHAUSE 
 

 
TATAR KARTE 
 
„Hotel Uzwil“ 100g 12 
Pikant gewürztes Beefsteak Tatar mit Cognac 200g 22 
 300g 32 
 
„Mediterrane“ 100g 14 
Beefsteak Tatar mit getrockneten Tomaten, 200g  24 
Oliven, Schalotten und Olivenöl 300g 34 
 
„Vom Meer“ 100g 11 
Tatar vom Norwegischen Lachs mit Sauerrahm, 200g  20 
Dill und Schalotten 300g 29 
 
 „Exklusiv“ 100g 20 
Kalbstatar mit Trüffelöl, Thymian und Apfel 200g  30 
 300g 40 

 
VORSPEISEN / SUPPEN 
 
SPARGELSALAT mit grünem und weissem Spargel Portion  9 
Cherrytomaten und Bärlauchvinaigrette 
 
BÄRLAUCHSUPPE vegetarisch  100g  3 
 
SPARGELCREMESUPPE vegetarisch  100g  3 

  



 

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 7.7% MwSt.  

 
 

FLEISCHGERICHT 
 
 
POULETGESCHNETZELTES an Paprikasauce  100g   5 
 
KALBSGESCHNETZELTES an Morchelsauce  100g 10 
 
PICCATA vom Schwein  100g   8 
 
CORDON BLEU VOM SCHWEIN   ca. 250 10 
Bauernschinken und Appenzellerkäse 
 
 

VEGIGERICHT 
 
LINSENCURRY mit Kichererbsen und Gemüse  100g 6 
 
VEGETARISCHES BAMI GORENG mit Jackfrucht, Tofu und Gemüse  100g 5 
 

 
BEILAGEN 
 
MORCHELRAHMSAUCE  100g  6 
 
KARTOFFELGRATIN  PRTION  8 
 
WEISSER SPARGEL  ca. 100g  6 
 
HAUSGEMACHTE BÄRLAUCHSPÄTZLI  ca. 100g  4 
 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLI  ca. 100g  4 
  
FRÜHLINGSGEMÜSE   ca. 100g  3 
mit weissem und grünem Spargel, Karotten, Kohlrabi und Kefen 

  



 

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 7.7% MwSt.  

 
 

GENIESSEN AN DER SONNE 
 

PROSECCO TREVISO EXTRA DRY  75cl 11 
 
HAUSGEMACHTER RHABARBERSIRUP  20cl 4 
Auf unserer Facebookseite finden Sie das perfekte Frühlingsapero Rezept 

 
 
LINDENROT AOC  75cl 17 
WEINGUT LINDENHOF, OSTERFINGEN 
PINOT NOIR, BARRIQUE 
 
LE CINCIOLE CHIANTI CLASSICO  75cl 19 
LE CINCIOLE, TOSCANA 
100% SANGIOVESE 
 
FIGUERO 4 ROBLE  75cl 18 
GARCIA FIGUERO, SPANIEN 
TEMPRANILLO 
 
 
 

ZIGARREN 
 
DAVIDOFF SIR WINSTON CHURCHHILL ROBUSTO  19 
FORMAT : PETIT CORONA / LÄNGE : 13.34CM / RINGMASS : 2.06CM 
 
CAMACHO AMARICAN BARREL ADGE ROBUSTO  14 
FORMAT: ROBUSTO / LÄNGE: 12.70CM / RINGMASS: 1.98CM 
 
 

 

Unsere Köche bereiten Ihnen die Speisen fixfertig vor, damit 
Sie die Gerichte nur noch in der Mikrowelle oder in der 
Pfanne erwärmen müssen. 
 
Alle Speisen sind gekühlt in sterilisierten Vakuum-Beuteln 
abgepackt und können ohne Vorbestellung 
von Montag bis Freitag jeweils von 18.00 bis 21.00 Uhr 
an der Rezeption des Hotel Uzwil 
abgeholt werden. 
 
Erwünschte Bezahlung mittels Debit-/Kreditkarte. 
 
Wir sind für Sie da! Jetzt und nach der schwierigen Zeit. 


